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Studium Praktycznego Winiarstwa — program zaje¢ w roku 2018

* Na czerwono zaznaczono zjazdy dostepne dla osob niebedacych stuchaczami SPW 2018.

Koszt 1 dzien — 150 zt, 2 dni — 250 zt

** Organizatorzy zastrzegajg sobie mozliwos¢ dokonania niewielkich zmian w programie szkolen w trakcie

trwania SPW 2018
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr | - zjazd 01 - 27/28-01-2018
Data: Tematy zaje¢: Godz. | Prowadzacy:
27-01-  |Uroczysta Inauguracja Studium 1
2018
Wyktad inauguracyjny 1 Ewa Wawro
Spotkanie organizacyjne 1
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — wprowadzenie do degustacji, terminologia, 2 |Ewa Wawro
technika i warunki degustacji
Degustacja wybranych win polskich i zagranicznych — rozpoznawanie podstawowych smakéw i 3 |EwaWawro
aromatéw wina
28-01-  [Historia winiarstwa w Polsce 2 |Wojciech Bosak
e Biologia winorosli — pochodzenie, systematyka i wymagania siedliskowe winorogli 2 |Wojciech Bosak
Biologia winorosli — budowa i fizjologia winnego krzewu 2 |Roman Mysliwiec
Biologia winorosli — cykl wegetacyjny i dojrzewanie winogron 2 |Wojciech Bosak
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr | - zjazd 02 — 10/11-02-2018
Data: Tematy zajec: Godz. |Prowadzacy:
10-02-  |Odmiany winoro$li — odmiany mieszancowe, czy Vitis vinifera, kryteria doboru i rejonizacja 2 |Wojciech Bosak
2018 odmian winorosli
Odmiany winoro$li — omoéwienie najwazniejszych odmian winoro$li do uprawy w Polsce 6  |Roman Mysliwiec
11-02-  |Zaktadanie winnicy — wybor lokalizac 2 |Wojciech Bosak
e Zaktadanie winnicy — dobér materiatu sadzeniowego, podstawowe wiadomosci na temat 2 |Roman Mysliwiec

szkdtkarstwa winoro$li




[Zaktadanie winnicy — rozplanowanie uprawy, przygotowanie gleby, sadzenie krzewow

Roman Mysliwiec

Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 - semestr | - zjazd 03 - 03/04-03-2018

Data: Tematy zaje¢: Godz.  |Prowadzacy:
03-03-  [Formy prowadzenia krzewéw oraz ogoine zasady formowania i ciecia winorosli 6 Roman Mysliwiec
2018

Ochrona winnicy — uszkodzenia mrozowe winoro$li, ochrona przed mrozem 2 Roman Mysliwiec

i przymrozkami
04-03-  |Zajecia praktyczne w winnicy — ciecie zimowe winoro$li 8 Roman Mysliwiec
2018

Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr | - zjazd 04 — 24/25-03-2018

Data: Tematy zajec: Godz. |Prowadzacy:
24-03-  |Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa winiarskiego — struktura niewielkiego 2 |Wojciech Bosak
2018 gospodarstwa winiarskiego, organizacja pracy w cyklu rocznym, naktady inwestycyjne, biezace

koszty produkcji, wydajno$¢ i regularno$¢ plonu w naszych realiach klimatycznych

Organizacja i ekonomika nowoczesnego gospodarstwa winiarskiego — koszt uzyskania jednej 2 |Wojciech Bosak

butelki polskiego wina, dochodowos$¢ produkcji wina w przypadku dystrybucji przez po$rednikow

i sprzedazy bezpo$redniej — przyktadowe kalkulacje

IAspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego — obowigzujgce przepisy polskie i 2 |Radostaw Fron

UE dotyczace wyrobu i sprzedazy wina

IAspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego — formalno$ci 2 |Radostaw Fron

i wymagania zwigzane ze sprzedazg wina, obcigzenia podatkowe
25-03-  |Winogrona jako surowiec winiarski — budowa i sktad winnego grona, wplyw winogron na jako$¢ i 2 |Wojciech Bosak
2018 charakter wina

Winogrona jako surowiec winiarski — pozadane parametry winogron, wady surowca oraz ich 2 |Wojciech Bosak

wptyw na przebieg procesu produkcii i jako$¢ wina, organizacja i technika zbioru winogron

Wprowadzenie do winiarstwa — ogolny schemat produkcji win biatych, rozowych i czerwonych 4 |Roman Mysliwiec

Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr | — zjazd 05 - 07/08-04-2018

Data: Tematy zaje¢: Godz. |Prowadzacy:
07-04-  |[Zyznoc gleby i odzywianie winorosli 2 |drJanusz Mazurek
2018

Uprawa winnicy — pielegnacja gleby 2 |drJanusz Mazurek

Mechanizacja pracy w winnicy — sprzet do uprawy 2 |drJanusz Mazurek

i ochrony winnicy

Mechanizacja pracy w winnicy — warunki do mechanizacji, praca na zboczach i 2 |drJanusz Mazurek

niebezpieczenstwo erozji
08-04-  {Uprawa winnicy — nawozenie 4 dr Janusz Mazurek
2018

Zajecia praktyczne w winnicy — sadzenie winoro$li 4 Roman Mysliwiec




Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr | - zjazd 06 — 21/22-04-2018

Data:  [Tematy zaje¢: Godz. | Prowadzacy:
21-04-  |Przerdb winogron oraz wstepna obrébka miazgi/moszczu przed fermentacjg cz. 1 - 4 | Piotr Stopczynski
2018 lodszyputkowanie i zgniatanie winogron, wstepna maceracja w miazdze przed fermentacja,
ttoczenie, rodzaje pras winiarskich
Przeréb winogron oraz wstepna obrébka miazgi/moszczu przed fermentacjg cz. 2 — korekta 4 | Piotr Stopczynski
isktadu moszczu, klarowanie i stabilizacja moszczu
22-04-  |Fermentacja alkoholowa — drozdze dzikie i selekcjonowane, warunki pracy drozdzy podczas 2 |Piotr Stopczynski
2018 fermentacji
Fermentacja alkoholowa — przebieg fermentacji alkoholowej i kontrola tego procesu, fermentacja| 2 | Piotr Stopczynski
W miazdze winogron
Fermentacja alkoholowa — produkty uboczne fermentacii alkoholowej, zaburzenia fermentacii: 4 |Piotr Stopczynski
przyczyny i przeciwdziatanie
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 07 - 05/06-05-2018
Data: Tematy zaje¢: Godz. |Prowadzacy:
05-05-  |Fermentacja jabtkowo-mlekowa — spontaniczna fermentacja jabtkowo-mlekowa i czyste kultury 2 |Piotr Stopczynski
2018 bakterii mlekowych, czynniki wptywajace na przebieg fermentacji jabtkowo-mlekowe;j
Fermentacja jabtkowo-mlekowa — przebieg fermentacji jabtkowo-mlekowej 2 |Piotr Stopczynski
i kontrola tego procesu, produkty uboczne fermentacii jabtkowo-mlekowej
Pielegnacja mtodego wina po fermentacji — $cigganie wina znad osadu, stabilizacja chemiczna i 2 | Piotr Stopczynski
klarowanie, stabilizacja mikrobiologiczna
Pielegnacja mtodego wina po fermentacji — lezakowanie nad miatkim osadem drozdzy, filtracja, 2 | Piotr Stopczynski
rodzaje filtrdw winiarskich, kupazowanie
06-05-  [Dojrzewanie wina - wino i jego potencjat dojrzewania, procesy zachodzace podczas dojrzewania| 2 | Piotr Stopczyniski
2018 wina
Dojrzewanie wina — pielegnacja wina podczas dojrzewania 2 |Piotr Stopczynski
Zastosowanie beczek przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski
Butelkowanie wina 2 |Piotr Stopczynski
Higiena i bezpieczenstwo przy wyrobie wina 1 Piotr Stopczynski
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr | - zjazd 08 — 19/20-05-2018
Data: Tematy zajec: Godz. |Prowadzacy:
19-05-  |Ochrona winnicy — choroby winorosli 4 dr Janusz Mazurek
2018
Ochrona winnicy — szkodniki winorosli 2 dr Janusz Mazurek
Ochrona winnicy — biologiczne metody ochrony, zabiegi uprawowe zwigkszajace odporno$é 2 |drJanusz Mazurek
krzewow
20-05-  |Ochrona winnicy — $rodki ochrony roslin i techniki ich stosowania 4 |dr Janusz Mazurek




2018

Zajecia praktyczne w winnicy — ochrona winoro$li

dr Janusz Mazurek

Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr | - zjazd 09 - 09/10-06-2018

Data: Tematy zaje¢: Godz. | Prowadzacy:
09-06-  |Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — degustacja wina na réznych etapach jego 2 |Wojciech Bosak
2018 yrobu i po zakoriczeniu produkcji, najwazniejsze substancje odpowiadajace za smak i aromat
ina
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — analiza opisowa, ocena wina 2 |Wojciech Bosak
Degustacja wybranych win polskich i zagranicznych — rozpoznawanie podstawowych odmian 4 | Wojciech Bosak
inoro$li uzytych w winifikacji Ewa Wawro
10-06-  [Opieka nad mioda winnica — pielegnacja gleby, nawozenie, nawadnianie 2 |Roman Mysliwiec
2018
Opieka nad mioda winnica - ciecie i formowanie mfodych krzewow 2 |Roman Mysliwiec
Zajecia praktyczne w winnicy - selekcja latoro$li 4 |Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 - semestr | - zjazd 10 — 30.06/01.07-2018
Data: Tematy zaje¢: Godz.  [Prowadzacy:
30.06  |Wizyta studialna w winnicy dydaktycznej Uniwersytetu Jagielloriskiego oraz w wybranym
01.07 - |gospodarstwie enoturystycznym, wraz z degustacjg i oceng miejscowych win (przewidziany 16 Ewa Wawro
2018 nocleg i kolacja w gospodarstwie enoturystycznym). W trakcie wyjazdu przewidziany jest Roman Mysliwiec
sprawdzian pisemny na zaliczenie |-go semestru. Wojciech Bosak
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 11 - 14/15-07-2018
Data: Tematy zajec: Godz. |Prowadzacy:
14-07-  |Skiad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — podstawowe substancje wystepujace w 2 dr Pawet Sroka
2018 moszczu winogron i winie
Skfad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — chemia analityczna w praktyce winiarskiej i 2 | dr Pawet Sroka
wyposazenie podrecznego laboratorium
Sktad oraz analiza chemiczna moszczu i wina — okre$lanie podstawowych parametréw 4 dr Pawet Sroka
fizykochemicznych oraz zawarto$ci poszczegoinych substancji
W moszczu i winie
15-07-  |Mikrobiologia wina - podstawowe procesy biochemiczne zachodzace 2 |drhab. inz. Pawet
2018 W winogronach, moszczu i winie oraz warunki do rozwoju réznych Satora, prof. UR

mikroorganizmow

Mikrobiologia wina - pozadane mikroorganizmy: drozdze i bakterie mlekowe 2 dr hab. inz. Pawet
Satora, prof. UR
Mikrobiologia wina - bakterie octowe i inne niepozadane mikroorganizmy 2 dr hab. inz. Pawet
loraz wywotywane przez nie zmiany (praktyka) Satora, prof. UR
Mikrobiologia wina - antyseptyczne dziatanie dwutlenku siarki i jego 2 |drhab. inz. Pawet

zastosowanie przy produkcji wina

Satora, prof. UR




Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 - semestr Il - zjazd 12 - 28/29-07-2018
Data: Tematy zaje¢: Godz. | Prowadzacy:
28-07-  |Produkcja beczek i ich zastosowanie przy produkcji wina 2 |Wojciech Bosak
2018
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — degustacja wina na réznych etapach jego 2 Wojciech Bosak
wyrobu i po zakoficzeniu produkcji, najwazniejsze substancje odpowiadajgce za smak i aromat
Wwina
Ocena degustacyjna wina w praktyce winiarskiej — analiza opisowa, ocena wina na przyktadzie 4 Wojciech Bosak
wybranych probek win Ewa Wawro
29-07-  {Uprawa winnicy - ciecie i formowanie owocujacych krzewdw 2 |Roman Mysliwiec
2018
Uprawa winnicy - regulacja plonu oraz zabiegi poprawiajace jako$¢ owocow 2 |Roman Mysliwiec
Zajecia praktyczne w winnicy - sezonowe prace zwigzane z prowadzeniem winnicy 4 |Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 13 - 7/8/9-09-2018
Data: Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
7/8/9-09- |Wyjazd studyjny na Wegry (za dodatkowg optatq uczestnikow) 16 Roman Mysliwiec
2018
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 14 - 22/23-09-2018
Data: Tematy zajec: Godz. |Prowadzacy:
22-09-  [Specjalne technologie winiarskie — produkcja win stodkich z péznego zbioru, win lodowych i win 2 |Wojciech Bosak
2018 z podsuszanych winogron
Specjalne technologie winiarskie — produkcja win musujacych 2 |Wojciech Bosak
Specjalne technologie winiarskie — produkcja win likierowych 1 Roman Mysliwiec
Degustacja porownawcza polskich oraz zagranicznych win stodkich, musujgcych i likierowych 3 |Wojciech Bosak
Roman Mysliwiec
23-09-  [Tradycyjne technologie stosowane przy wyrobie wina w Europie Srodkowej (zajecia opcjonalne 2 Wojciech Bosak
2018 - odbeda sie, jesli pozwoli na to zakres niezbednych do wykonania sezonowych prac w winnicy i
Wwiniarni)
Tradycyjne technologie win gruzinskich (zajecia opcjonalne — odbeda sie, jesli pozwoli na to 2 |Wojciech Bosak
zakres niezbednych do wykonania sezonowych prac w winnicy i winiarni)
Zajecia praktyczne w winnicy — analiza dojrzato$ci winogron - zapoznanie si¢ ze sprzgtem w 4 lub 8 |Roman Mysliwiec
przetwdrni
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 15 —29/30-09-2018
Data: Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:




29-09-  |Wybrane zagadnienia z marketingu wina — specyfika rynku wina w Polsce, preferencje 2 |Wojciech Bosak
2018 konsumentdw, mozliwe strategie cenowe

Wybrane zagadnienia z marketingu wina — pozycjonowanie produktu na rynku, budowanie marki,} 2 | Wojciech Bosak
udziat w targach, pokazach, degustacjach i konkursach winiarskich, promocja z wykorzystaniem
internetu w tym medidw spoteczno$ciowych

Geografia winiarstwa cz. 1: winnice i wina Europy 2 |Wojciech Bosak

Geografia winiarstwa cz. 2: winnice i wina Nowego Swiata 2 | Wojciech Bosak

30-09-  |Wyrdb destylatdw gronowych oraz wermutow i innych win aromatyzowanych (zajecia opcjonalne | 2 | Wojciech Bosak
2018 — odbeda sie, jesli pozwoli na to zakres niezbednych do wykonania sezonowych prac w winnicy i
winiarni)

Zajecia praktyczne w przetworni — przygotowanie pomieszczen i sprzgtu do wyrobu wina - zbiér i |6 lub 8 | Roman Mysliwiec

przerob winogron
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 16 — 13/14-10-2018
Data: Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
13-10-  |Zakres i sposdb sprawowania kontroli celnej nad produkcjg win poza sktadem podatkowym 4 |Krzysztof Fundakowski
e Mozliwosci dofinansowania winiarstwa z funduszy UE 2 |Radostaw Fron
Dozwolone praktyki enologiczne 2 |Radostaw Fron
; 3-1180- Zajecia praktyczne w przetworni — prace przy wyrobie wina 8 Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 17 - 03/04-11-2018
Data: Tematy zajec: Godz. |Prowadzacy:
03-11-  |Wady i choroby wina — objawy, przyczyny, zapobieganie i zwalczanie 2 |Wojciech Bosak
e Wady i choroby wina — wady chemiczne 2 |Wojciech Bosak
i fizykochemiczne
\Wady i choroby wina — choroby/zakazenia mikrobiologiczne 2 |Wojciech Bosak
Cwiczenia degustacyjne — rozpoznawanie wad i choréb wina 2 |Wojciech Bosak
Ewa Wawro
04-11-  |{Zajecia praktyczne w przetwdrni — prace przy wyrobie wina 8 Roman Mysliwiec
2018
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 18 — 17/18-11-2018
Data: Tematy zaje¢: Godz. [Prowadzacy:
17-11-  [Turystyka winiarska — przygotowanie gospodarstwa do przyjecia odwiedzajacych 2 |Bartosz Wilczynski
o1 Turystyka winiarska — stworzenie oferty enoturystycznej 2 |Bartosz Wilczynski




Turystyka winiarska jako dodatkowe Zrédto dochodu dla producenta wina, wymogi zwigzane ze 2 |Zbigniew Krzyzak
sprzedaza bezpo$rednig wina w gospodarstwie winiarskim
IAspekty prawne funkcjonowania gospodarstwa winiarskiego — procedury administracyjne 2 |Zbigniew Krzyzak
zwigzane z rozpoczeciem komercyjnej produkcji , prowadzenie biezacej dokumentaciji zwigzanej
iz produkcjg wina
18-11-  [Zdrowotne aspekty konsumpcji wina (zajecia opcjonaine — odbeda sig, jesli pozwoli na to zakres| 2 |Ewa Wawro
2018 niezbednych do wykonania sezonowych prac w winnicy i winiarni)
Zajecia praktyczne w przetwdrni — prace przy wyrobie wina 6lub8 [Roman Mysliwiec
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 - semestr Il - zjazd 19 - 8/9-12-2018
Data: Tematy zajec: Godz. | Prowadzacy:
08-12-  |Powtorzenie materiatu z obydwu semestréw - przygotowanie sie do egzaminu koficowego 4 | Wojciech Bosak
2018 (wybér tematow wg sugestii uczestnikow) Roman Mysliwiec
Egzamin z degustaciji wina - ¢wiczenia degustacyjne - rozpoznawanie odmian, wykrywanie wadi| 4 | Wojciech Bosak
btedéw w winie, ocena jakosci wina Ewa Wawro
09-12-  |Zajecia praktyczne w przetw6mi — rozlew win akademickich 8 Roman Mysliwiec
2018
Studium Praktycznego Winiarstwa 2018 — semestr Il - zjazd 20 - 12/13-01-2019
Data: Tematy zajec: Godz. [Prowadzacy:
12-01-  [Ocena techniczna win akademickich 4
2019
Egzamin. Uroczyste zakonczenie kursu 4
13-01-  |Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym i przy promocji wina — profesjonalny 2 |Monika Bielka-Vescovi
2019 serwis wina
Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym 2 |Monika Bielka-Vescovi
i przy promocji wina — dobér win do potraw, z uwzglednieniem specyfiki polskich win i polskiej
kuchni
Praktyka sommelierska w gospodarstwie enoturystycznym 4 | Monika Bielka-Vescovi

i przy promocji wina — przygotowanie i prowadzenie degustacji dla publiczno$ci




